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Graves Blancs
Château de Chantegrive - 7,5/10

Les Bordeaux Primeurs 2004

Doté d'une robe pâle, ce millésime
dévoile un nez de miel et de citron.
Dense en attaque, il offre un joli
milieu de bouche très porté sur le
miel avec une pointe de boisée, et
une très belle matière.

Graves Rouges
Château de Chantegrive - 7,5/10

La robe à reflets violets affiche une
bonne densité. Au nez, s'expriment
de jolies notes de cassis et d'épices.
La bouche démarre avec une attaque
dense, un milieu de bouche plein, des
tanins bien formés et une tendre
finale sur les fruits rouges et les
épices.Un vin élégant.

Vino Magazine - Mai/Juin 2005
Primeurs 2004

Les Graves rouge
Bons : Château de Chantegrive
Les Graves blanc
Très bons : Château de Chantegrive

La revue du vin de France
Juin 2005

Très joli nez mûr, avec un fruit
harmonieux, bouche solidement
constuite, vigoureuse et à la finale
longue.

Le millésime 2004 à Bordeaux, un
néoclassicisme dicté par les cieux

Graves
Nous avons beaucoup aimé
Château de Chantegrive rouge 2004

La revue du vin de France - Mars 2005

Ce cru est la "star" de l'appellation depuis
maintenant 40 ans. Henri et Françoise
Lévêque ont consacré leur vie à l'épa-
nouissement de cette propriété de Poden-
sac, au point d'en faire l'une des
références internationales des graves du
sud. Le pari est réussi. Chantegrive
produit des vins de belle expression. Les
blancs classiques sont fortement marqués
par le sauvignon avec des notes variétales
au nez et en bouche, tandis que l'ambi-
tieuse Cuvée Caroline, vinifiée en fûts, fait
preuve de plus de gras et de matière. Les
rouges ont gagné en densité. Un
classique.

Bordeaux Nouveau classement
dans les Graves.
Notre palmarès en 52 châteaux

Graves - rouge et blanc - 37/52
Château de Chantegrive

Fraîcheur aromatique, note d’agrumes.
Précision et bonne longueur.

L’Amateur de Bordeaux - Juin 2005
Le carnet de l’amateur

Primeurs 2004 : Graves, de sacrés atouts
Château de Chantegrive “Caroline”
(blanc)

Graves
Châreau de Chantegrive

Lundi 20 Juin 2005

Il a beau être traditionnel, ce graves
n’en est pas moins plaisant, grâce à ses
arômes tout en nuances. Les notes
d’épices et de romarin, enrichies d’une
pointe de noisette, s’imposent sur une
texture fine. En harmonie avec un
saucisson au four, accompagné d’une
poêlée de lentilles du Puy.

La Sélection du “Figaro”



Château de Chantegrive
Primeur 2004
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Decanter.Com
Bordeaux 2004

Lovely, precise flavours. Notes of
grapefruit and nectarine. Palate
long,crisp and zesty.
Drink 2006-2014.

Graves and Pessac-Léognan
Château de Chantegrive****
(white), Graves 2004

Alles über Wein - Juni/Juli 2005
Bordeaux 2004, gekürzte
Weinbewertungslite

86/100 - Chantegrive “Caroline
Graves Weissweine - 2006 bis 2012

Chinese Bordeaux Guide
2005/2006

Decanter - June 2005
Bordeaux 2004, en Primeur

Harmonious, balanced wine. Plenty
of supple, dark fruit. 2008-2014

Left Bank, Graves (red)
Château de Chantegrive***

Asian Sommelier Guide 2005

Peppery/blueberry fruit. Crisp tannins
and fresh. Medium-ish bodied.

The 2004 Bordeaux Primeurs
Tasting
by ch’ng poh tiong

Graves Red
Château de Chantegrive***

Graves white
Château de Chantegrive****

Gilbert & Gaillard
Juillet, Août, Septembre 2005

A.O.C. Graves blancs :
Château de Chantegrive 89/100
A.O.C. Graves rouges :
Château de Chantegrive 86/100

Notes, Bordeaux 2004
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